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Vinarskeé aplikace

SCC ve vinarstvi
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Chut’vina

Puvod aromatickych slozek

Pavod Poznamky

Z vinnych hroznu Chutové substance prechazeji
nezménény z hroznud do vina.
(primarni chutove substance)

Béhem fermentace Chutové substance vznikajici béhem
mosStu (nebo duziny) kvaseni.
s vinnymi kvasinkami. | (sekundarni chutové substance)

Z mikroorganismu na Napriklad na hroznech s uslechtilou
vinnych hroznech. plisni (noble rot). (Botrytis cinera)

Z chemickych reakci. Napriklad vznik kyselin (acetals).

Z drevénych sudu. Z extrakce aktivnich vonnych smési
béhem druhotného kvasSeni a uskladnéni
v dfevénych sudech.




Rizeni obsahu alkoholu

Problem — Stava s nizkym brixovym cislem.

Stava s nizkym
Brixovym ¢&islem

TR,

Zasobni
tank

Misici

Odparka tank

Upravena Stava
Na fermentaci




Ziskavani aromatu

Aplikace pro ziskavani aromatu

I Zisk vinné chuti
 prirodni vinna pfichut pro pouziti do omacek na tésta a
téstoviny.
« vyroba odchuceneho vina pro pouziti do zakladu
alkoholizovanych napoju.

I Chut z odpadu

o zisk chuti ze slupek po fermentaci.




Odsireni

Odsirovaci proces

Zéasobni ¢ Na SO, bohaty

kondenzat

Neutra-
Izaéni
nadoba

S'tavas SO,
Typical Composition
L= LD S0 Stava bezSO,

Neutralni
vytok

Fermentace

Typical Composition
SO, < 5ppm




SCC systém

Mlékarensky provoz - deodorizace

Kondenzéator

Chladi¢

Napajeci ¢
Cerpadlo kondenzatu




UHT mléko

SCC UHT System 1.

Cerstvé mléko
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Baleni UHT miéko

Skladovani




UHT mléko

SCC UHT system 2.

Prichut
Cerstvé mléko UHT
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Baleni UHT miéko

Skladovani




UHT mléko

SCC UHT systém 3.

Prichut
Cerstvé mléko UHT
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Baleni UHT miéko

Skladovani




Praskove produkty

Praskove podmasli
Odstred. mléko - Zmaselhovac
- -

Cerstvé mléko >

Podmasli
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Chut/aroma

Ochucené
praskové podmasli

Odparka
Skladovani SusSi¢ka




Ziskavani aromatu

Aplikace SCC pro ziskavani aromatu

Jednostupnove
systémy

Vicestupnove
systémy




Ziskavani aromatu
Zisk aromatu ze standardniho dzusu

Zachyceni aromatu

Evaporace s
jednostupriovym lapacem
aromatu
Extrakce dZusu | I

v
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\ 4 Skladovani, baleni
Drt, slupky




Ziskavani aromatu

Doporucené usporadani

Koncentrované

Zachyceni aromatu T

Evaporace s
jednostupriovym lapacem
aromatu

Extrakce dzusu

/\ |

V Skladovani, baleni
Drt, slupky
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Ziskavani aromatu

Stupen odpareni nutny pro ziskani aromatu

Jednostupriova
odparka SCC (vicestupriova)

Jablko 10 % 05-1%
Pomeranc 20 % 1-2%
Grapefruit 42 % 2-3%

Broskev 55 % 3-4%
Merunka 65 % 4-5%
Jahoda 82 % 5-6%




Ziskavani aromatu

Odparka - 10% Strip

Apple Juice
1,000 kg/hr
0.05% Flavour
500 ppm Flavour
1 FOLD

Jednostupnova
odparka

- 0.5% Strip

Apple Juice
1,000 kg/hr
0.05% Flavour
500 ppm Flavour
1 FOLD

Evaporator Condensate
100 kg/hr
0.5% Flavour
5,000 ppm Flavour

10 FOLD Rectified Condensate

5 kg/hr
10% Flavour
Rektifikacni 100,000 ppm Flavour
kolona 200 FOLD

1st Pass Condensate
5 kg/hr
10% Flavour
100,000 ppm Flavour
200 FOLD




Ziskavani aromatu
Odparka - 10% Strip

Apple Juice
1,000 kg/hr
0.05% Flavour
500 ppm Flavour Evaporator Condensatey

1 FOLD ~ ’ ~ ’
Doba zdrZeni e | Doba zdrzen

- I 5,000 ppm Flavour A :
1-5 minut ) Db Fe az hodiny

g/hr

_ - . 10% Flavour
Single Stage Rectifying 100,000 ppm Flavour
Evaporator ) Column 200 FOLD

SCC - 0.5% Strip

Apple Juice 1st Pass Condensate
1,000 kg/hr Doba zdrzeni 5 kg/hr
0.05% Flavour 10% Flavour
500 ppm Flavour 30 sekund 100,000 ppm Flavour
1 FOLD 200 FOLD




VIiv stripovaciho pomeru

Definice — stripovaci pomeér

I Ruzneé profily vani a chuti Ize ziskat diky
presnému fizeni stripovaciho pomeru.
1 Stripovaci pomér je souctem prutoku vSech

kondenzatu vyjadreny v procentech prutoku
produktu (natoku).

S Condensate Flows (L/hr)
Product Flow (L/hr)

Strip Rate (%) =




VIiv stripovaciho pomeru

Definice — stripovaci pomeér

Para+tékavé
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Kondenzator #1

Kondenzator #2

Kondenzat #1

Kondenzat #2

S Condensate Flows (L/hr)

Strip Rate (%) =
Product Flow (L/hr)




VIiv stripovaciho pomeru

Stripovaci pomer - priklad

Hypoteticky produkt s 3 t€kavymi komponenty:

1 SMESA - vysoka relativni t&kavost
I SMES B - stfedni relativni tékavost
SMES C - nizka relativni t&ékavost
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VIiv stripovaciho pomeru

Slozeni vystupu Slozeni aromatu
1% strip

i * Smés ‘B’ a‘C’ ve
vystupu

* Smés ‘A’ chybi ve

20 vystupu

0

60

40

2% strip

Smeés ‘C’ ve vystupu
Smési ‘A’ a ‘B’ ve
vystupu neobsazeny

Snizeni koncentrace ‘A’
v aromatu

4% strip

Vystup bez smési
Snizeni koncentrace ‘A’
a ‘B’ v aromatu




